
POSTRES / DESSERTS

Puede consultar con nuestro personal de sala la información relativa a los
alérgenos que contengan sus platos y posiblidad de adaptárselo a su intolerancia.

If you have any questions about allergies or intolerances ask to the staff.

Panel de queso Payoyo, polen, miel y helado de yogur 
Panel of Payoyo cheese, pollen, honey and yogurt ice cream

Chocolate en texturas 
Chocolate textures

Mini filipinos de frutos rojos, mermelada de arándanos, helado de yogurt y frambuesas 
Mini Filipinos of berries, cranberry jam, yogurt and raspberry ice cream

Huevo de chocolate blanco, arroz con leche y fruta de la pasión 
White chocolate egg, rice pudding and passion fruit

Cremas heladas, dos sabores a elegir; Vainilla, chocolate, coco, pistacho, turrón,  
yogur con frambuesa, yogur
Frosty cream: vanilla, chocolate, coconut, pistachio, nougat, raspberry yogurt, 
yogurt (two options to choose from)

Sorbetes helados, dos sabores a elegir; Piña de Costa Rica, limón, 
albahaca, yuzu, manzana verde
Frozen sorbets, (two flavors to choose from): Costa Rican pineapple
lemon, basil, yuzu, green apple

11

11

11

9

9

9



Tintilla de Rota Finca Moncloa  (0,5l)    

PX González Byass Noé VORS          

Palomino ” Saca El Campero Restaurante”           

PX Maestro Sierra Anticuario VORS 50 años       

PX Tradición VOS 20 años 

PX Triana VORS 30 años (0,5l)     

PX Osborne Venerable VORS 30 años (0,5l) 

PX Ximénez-Spínola Delicado (0,5l)  

Moscatel Jorge Ordóñez Victoria Nº 2  (0,375l)   

Moscatel Jorge Ordóñez Victoria Nº 4  (0,375l)   

Oremus Tokaji 3 Puttonyos (0,5l)                                

VINOS DULCES / WINES DESSERTS

COPA BOTELLA

Precio en € , IVA Incluido / Price in € (VAT included
*El descorche de esta botella lleva el 50% del pago antes del mismo

Before uncorking this bottle, 50% of its price must be paid)
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