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ENTRANTES AL CENTRO
Jamón ibérico de bellota Joselito

Tosta de atún rojo, tomate caramelizado, albahaca y trufa negra

 Selección de crudos de atún rojo de almadraba

Gilda de tarantelo de atún rojo de almadraba

PRINCIPALES
Corvina, salsa marinera y gambitas

 Lomo de vaca con pimientos asados al sarmiento

 
DULCE

Chocolate en texturas, avellana y crema helada de turrón

Turrones y dulces navideños

·120€ ·
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas�
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MENU INFANTIL  
    

ENTRANTES
Jamón ibérico

Gambas al ajillo

Croquetas de jamón

PRINCIPAL
Canelón gratinado de pularda asada

 o

Solomillo a la plancha con patatas 

 
DULCE

Coulant de chocolate

Turrones y dulces navideños

·80€ ·
(IVA incluido)

*Máximo hasta 12 años
Bebidas no incluidas�
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STARTERS TO SHARE
Joselito acorn-fed Iberian ham

Bluefin tuna toast with caramelised tomato, basil and black truffle

 Selection of raw almadraba-caught bluefin tuna

Gilda skewer with almadraba-caught bluefin tuna tarantelo

MAIN COURSES
Sea bass, seafood sauce and baby prawns

Beef tenderloin with vine-shoot roasted peppers

 
DESSERT

Chocolate textures with hazelnut and turrón ice cream

Spanish nougat and traditional Christmas sweets

·€120 ·
(VAT included)

Drinks not included�
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KIDS MENU  

STARTERS
Iberian ham

 Garlic prawns

 Ham croquette

MAIN COURSE
Roast poulard cannelloni au gratin

 or

 Grilled fillet steak with potatoes

 
DESSERT

Chocolate fondant

Spanish nougat and traditional Christmas sweets

·€80 ·
(VAT incluided)

*Up to 12 years old
Drinks not included


